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　平素より格別のご高配を賜り、厚くお礼申し上げます。
　2023年度上期（2022年12月1日から2023年5月31日
まで）は、東南アジアの安定した成長などにより増収と
なりましたが、国際的な穀物・エネルギー価格が高値で
推移していることに加え、鳥インフルエンザの感染拡大
の影響を受けるなど、厳しい経営環境となりました。
　このような環境の中でも、未来の成長に向けて中長期の
取り組みを進めています。海外においては、サラダ調味料
の最大のマーケットである北米エリアで米国２カ所目と
なる生産拠点をテネシー州に決定しました。供給エリアを
広げ、ニーズの高まりに応えられるよう、2025年5月の
稼働をめざしています。中国・東南アジアでは、KEWPIE
ブランドの浸透を加速させ成長ドライバーとして拡大を
進めています。国内においては、付加価値を認めていただ
ける商品に経営資源を集中し、収益性の向上をめざして
います。
　当社はサラダとタマゴのリーディングカンパニーと
して、世界の食と健康に貢献してまいります。
　引き続きご愛顧とご支援を賜りますようお願い申し
上げます。
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※記載金額および比率は、表示単位未満の端数を四捨五入して表示しています。また、比率は百万円単位で計算しています。

業績ハイライト 2023年度 第2四半期累計（2022年12月1日から2023年5月31日まで）

経営状況

● 市販用　● 業務用　● 海外　● フルーツ ソリューション　● ファインケミカル　● 共通

親会社株主に帰属する四半期純利益 1株当たりの配当金

営 業 利 益

❖‌�業務用の価格改定効果やタマゴ商品の販売価格
が鶏卵相場高騰で上昇したことによる増収
❖�海外の安定した成長による増収

主な要因
❖�売上増加や価格改定効果があったものの、主原
料およびエネルギー・一般原資材の高騰影響に
より減益

主な要因

2,204億円
前年同期比         　　 ％  　　　　億円106.2 +129

68億円
前年同期比    　　 　％    　　　億円48.1 △74

48億円
（前年同期比    　　 ％　　　億円）△4154.0

872億円
814億円
344億円
83億円
57億円
33億円

（　）内は前年同期比

（101.8％）
（107.3％）
（115.5％）
（  99.0％）
（112.7％）
（122.0％）

セグメント別
売上高

売 上 高

44億円
14億円
35億円
2億円

△1億円
7億円

セグメント別
営業利益

（  59.8％）
（  32.8％）
（  84.8％）
（  69.1％）
（         ―）
（106.7％）

（　）内は前年同期比

全社費用を除いて表記しています。

❖営業利益の減少
主な要因

2022年度

2020

2023年度

27

2323

50円（予定）

2727

47円

2020年度

2020

2020

40円

2021年度

2020

2727

47円
中間　　   期末
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　植物性原材料を主体としたプラントベースの商品
や、健康・地球環境などへ配慮した商品を展開する新
ブランド「GREEN KEWPIE」を立ち上げ、第一弾として
国内向けにドレッシング2品を発売しました。素材の
風味やまろやかなコ
クが感じられる味わ
いが特徴です。
　新ブランドによる
プラントベースフー
ドの展開を通して“サ
ステナブルな食”に向
き合い、お客様と共に
未来の食生活を創造
していきます。

　当社グループに対する理解をより深めていただく
ため、企業活動の全体像や企業価値創造に向けた戦
略・計画を総合的に報告しています。
　2023年版報告書では、当社グループを取り巻く経
営環境が変化する中、2030ビジョンの実現に向けた

経営資源の最適
化、新しい事業領
域への挑戦など
持続的成長への
取り組みを中心
に取り上げてい
ます。

「キユーピーグループ統合報告書
2023」を発行（2023年5月）

～卵アレルギーで苦しむ人をゼロにしたい～　アレルギー低減卵の安全性を確認

トピックス

当社ウェブサイトに掲載しています。

キユーピー 統合報告書 検 索

※学術誌『Food and Chemical Toxicology』2023年5月号に掲載

植物生まれの
ごまドレッシング

加熱によるタンパク質の変化の違い

植物生まれの
シーザーサラダ
ドレッシング

　当社は国立大学法人広島大学と共に、食物アレルギーの原因となる
特定のタンパク質が含まれない卵を開発しました。
　鶏卵に含まれる主要なアレルゲンで、加熱してもアレルギー反応を
起こす「オボムコイド」を除去し、その鶏卵の安全性を世界で初めて確
認しました※。加熱すればアレルギー物質をほとんど含まなくなるた
め、卵アレルギーの人でも食べられる可能性があります。狙った遺伝子
（今回は「オボムコイド」をつくる遺伝子）の働きを止めるゲノム編集技
術を活用しました。
　あらゆる方法で“食の選択肢”を広げることは、食品メーカーが向き
合うべき重要なテーマと考えています。実際にアレルギーを引き起こ
さないかどうかを研究で確かめ、実用化をめざします。

“サステナブルな食”の新ブランド
「GREEN KEWPIE」誕生

●…オボムコイド

オボムコイドを含まない
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芳醇な“黒酢”をさらにコク深く仕上げました（特許出願中）。また、“たまねぎ”を増量し、
シャキシャキした食感をより楽しめるようにしました。

たっぷりの豆腐に、黒酢のコクがきいた
ドレッシングがよく合います。

たまねぎの甘みと黒酢の香りで、ごはん
がすすむおかずです。なすはレンジで加熱
しておくと、調理時間が短く作れます。

豆腐と
ちりめんじゃこ
のサラダ

黒酢たまねぎ
ドレッシングで！
豚ばらなす

木綿豆腐……………………………………１/２丁
レタス………………………………………… ３枚
きゅうり……………………………………１/２本
ミニトマト…………………………………… ４個
ちりめんじゃこ………………………… 大さじ２
キユーピー テイスティドレッシング
黒酢たまねぎ………………………………… 適量

なす…………………………………………… ３本
豚ばら肉（しゃぶしゃぶ用）……………… 150ｇ
キユーピー テイスティドレッシング
黒酢たまねぎ…………………………… 大さじ４

作り方 作り方

材料（2人分）　 約387kcal（1人分）
材料（2人分）　 約163kcal（1人分）

商品・レシピの紹介

8月中旬
リニューアル

発売
10周年

キユーピー テイスティドレッシング
黒酢たまねぎ

調理時間
10分

調理時間
10分

① �木綿豆腐は水きりし、ひと
口大の角切りにする。

② �レタスは冷水にさらして
水気をきり、食べやすい大
きさにちぎる。きゅうりは
縦半分に切り、斜め薄切り
にする。ミニトマトは４等
分のくし形切りに切る。

③ �器に①と②を盛りつけ、ちりめんじゃこをのせ、
ドレッシングをかける。

キユーピー テイスティ
ドレッシングは、今年で
30周年を迎えました。
これからも新たな味わい
をお届けしていきます。

① �なすは乱切りにし、水に
さらして水気をきる。ぬ
れたまま耐熱容器に入れ、
ふんわりとラップをかけ、
レンジ（600Ｗ）で約４分
加熱する。

② �豚ばら肉は、ひと口大に切る。
③ �フライパンに油をひかずに熱し、②を炒める。豚ばら肉
の色が変わったら、①を入れて炒め、ドレッシングを加
えて味をからめる。

当社ウェブサイトに他のレシピもご紹介しています。 キユーピー とっておきレシピ 検 索

1996年 ペットボトル化
容量変更250ml

1993年
テイスティ発売

1998年
ノンオイル

2004年
新容量150ml

2006-7年
コブサラダ／明太子

2013年
黒酢たまねぎ
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① �ゴーヤーは縦半分に切り、ワタと種を取り、厚
さ３mmの薄切りにし、塩水にさらして水気を
きる。にんじんは皮をむき、短冊切りにする。

② �木綿豆腐は水きりし、ひと口大にちぎる。
③ �豚肉は食べやすい大きさに切る。
④ �フライパンに油をひいて熱し、③、①のゴーヤー、にんじん、②の順に炒める。
⑤ �フライパンの端に④をよせ、空いたところに溶いた卵を加えて半熟状にする。
全体を混ぜ合わせたら、ドレッシングを加えて味をからめ、塩、こしょうで味を
ととのえる。

深く煎ったすりたてごまの風味がきいた、ごはんがすすむ一品です。

焙煎度の異なる２種類のごまを組み合わせています。“すりたての香り”や
“甘い香り”など、ごまのさまざまな風味が楽しめます。

煎り立てのごまの香ばしくまろやかな風味が、
ゴーヤーのさわやかな苦みとシャキシャキした食感によく合います。

ドレッシングで！
さばの深煎りごま煮

ドレッシングで！ゴーヤーチャンプルー

ゴーヤー……………………………１/２本
にんじん………………………………３cm
木綿豆腐……………………………１/２丁
豚肉（こま切れ）…………………… 100ｇ
卵……………………………………… １個
塩・こしょう…………………………… 適量
サラダ油………………………… 大さじ１
キユーピー  
深煎りごまドレッシング……… 大さじ４

材料（2人分）　

材料（2人分）　

作り方

作り方

約303kcal（1人分）

約384kcal（1人分）

キユーピー 深煎りごまドレッシング

調理時間
10分

① �さばは、皮目に浅い切れめを入れる。血合いがつい
ている場合は、キッチンペーパーなどでふき取る。

② �長ねぎは長さ５cmに切る。
③ �小さめのフライパンにＡを入れて火にかけ、煮
立ったら②と①のさばを皮目を上にして入れる。
アクを取り、スプーンで煮汁をかけながら１分ほ
ど煮た後、落しぶたをして、約10分煮る。

さば……………………………… ２切れ
長ねぎ………………………………20cm
　　水…………………………… 100ml
　　キユーピー  
　　深煎りごまドレッシング…… 50ml
Ａ

調理時間
15分

600ml260ml180ml 380ml8mlx6

新容量
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　会社法改正により、2024年2月開催予定の株主総会から株主総会関
連資料のご提供は、当社ウェブサイトを通じて行う方法に変わります。
　今後も株主総会開催日・開催場所・議案の概要等ならびに当社ウェブ
サイトの掲載場所を記載した「招集ご通知」をお送りいたしますが、これに
計算書類、事業報告等を加えたもの（従来と同じ形式）の送付を希望される
株主様は、株主総会の基準日（2023年11月30日）までに「書面交付請求の
お手続き」を、お取引されている証券会社、または、当社株主名簿管理人で
ある三井住友信託銀行株式会社の以下のお問い合わせ先にて完了していた
だく必要があります。お手続きには２週間以上お時間がかかる場合がありま
すので、余裕をもってお手続きを行ってくださいますよう、お願いいたします。

株主総会資料の電子提供制度のお知らせ

サステナビリティへの取り組み

株主様へのお知らせ

※１ 当社調べ
※２ �主に清涼飲料水用のペットボトルを回収し、粉砕・洗浄後、高温下で一定時間処理し、

汚れを除去する方法「メカニカルリサイクル（物理的再生法）」で再生したPET樹脂

※ QRコードは、株式会社デンソーウェーブの登録商標です。

　KEWPIE MALAYSIA SDN.BHD.
に太陽光パネルを設置し、2023年１
月から発電を開始しました。これに
よりCO2排出量を年間約410t削減
できる見通しで、すでに対応してい
る他の海外事業所も合わせると、
2023年は約2,800tの削減を予定し
ています。
　今後も再生可能エネルギーへの転
換に取り組んでいきます。

　当社は、テイスティドレッシングと機
能性表示食品のドレッシングに、国内調
味料として初めて※1、100％再生プラス
チック（PET樹脂）※2を使用したリサイ
クルボトルを採用し、8月から順次出荷
を開始しています。
　今回の取り組みは、サステナビリティ
目標で掲げている「プラスチック排出量
の削減」の達成に向けた大きな一歩であ
り、他の商品への展開も進めていきます。

キユーピー マレーシア
事業所内で太陽光発電を開始

100％再生PET樹脂を
ドレッシングのボトル容器に採用

キユーピー サステナビリティ 検 索詳細は当社ウェブサイトをご覧ください。

三井住友信託銀行株式会社　証券代行部 受付時間9:00～17:00
（土・日・祝日を除く） 0120-533-600

QRコードから
チャットボットにて
お手続きしていただけます。

今まで

これからは

議決権
行使書

議決権
行使書

株主総会
資料

紙で確認

ウェブで確認

通知書類
アクセスURL

等



キユーピー株式会社
〒150-0002　東京都渋谷区渋谷一丁目4番13号
TEL :03-3486-3331
https://www.kewpie.com

株主様へのお知らせ

500,000,000株
141,500,000株

100株
142,515名

●
●
●
●

発行可能株式総数
発行済株式総数
単 元 株 式 数
株 主 数

● 事 業 年 度 毎年12月１日から翌年11月30日まで
● 株主確定基準日 定時株主総会　毎年11月30日

期末配当金　　毎年11月30日
株主優待品　　毎年11月30日
中間配当金　　毎年５月31日

● 定時株主総会 毎年２月開催
● �株主名簿管理人
および特別口座
の口座管理機関

〒100-8233
東京都千代田区丸の内一丁目４番１号
三井住友信託銀行株式会社

● 郵便物送付先 〒168-0063
東京都杉並区和泉二丁目８番４号
三井住友信託銀行株式会社　証券代行部

(電 話 照 会 先)  0120-782-031
● 公 告 方 法 電子公告

(https://www.kewpie.com/ir/announce/)
ただし、事故その他やむを得ない事由によって
電子公告による公告を行うことができない場合
は、日本経済新聞に掲載いたします。

● 証 券 コ ー ド 2809（東京証券取引所プライム市場） ※�所有株式数は切り捨て、所有株比率は四捨五入にて表示しています。

手続き 問い合わせ先
証券会社に口座をお持ちの場合 特別口座の場合

● 株主名簿に記載の住所・氏名などの変更
● 単元未満株式の買取請求
● 配当金の受領方法の変更
● 振込先の変更
● マイナンバーに関する問い合わせ
● その他手続きに関する事項

株式をお預けの証券会社に
お問い合わせください。

三井住友信託銀行株式会社
証券代行部

 0120-782-031

● 特別口座から証券会社の口座への振替申請
● 特別口座の残高照会

● 支払期間経過後の配当金の支払請求 三井住友信託銀行株式会社　証券代行部  0120-782-031

● 株主総会資料の書面交付請求手続き
三井住友信託銀行株式会社　証券代行部

 0120-533-600

株主メモ

株式に関する手続きについて

株式の状況（2023年5月31日現在）

金融機関
45,876千株 32.42%

証券会社
1,729千株 1.22%

その他国内の法人
41,097千株 29.04%

外国法人等
12,552千株 8.87%

自己名義株式
2,496千株 1.76%

個人その他
37,747千株 26.68%

（141,566名）

（1名）

（424名）

（432名）

（34名）

（58名）

所有者別
株式分布

お手続き・よくある
ご質問はこちら


