


Top Message
当社グループは、販売促進として、㈱フードレーベルにおい

て、「牛角シリーズ商品を買って・食べて・おいしく元気♪プレ
ゼントキャンペーン」と題し、「牛角韓国直送キムチ」や「牛角や
みつきになる！丸ごと塩オクラ」などの商品を対象として、宮
崎牛や特別栽培米などが当たるキャンペーンを実施しました。

製品開発としては、㈱東ハトの暴君ハバネロのウマ辛の味
を再現した「暴君ハバネロキムチ」、本格的なポギキムチ「焼
肉チャンピオンが本気で作ったキムチ」や、四川料理の名店
である重慶飯店監修「雲白肉（ウンパイロウ）のたれ」などの
新商品を発売しております。

売上高は、外出自粛に伴う巣ごもり需要が継続しているこ
とにより、家庭内での食事の機会が増加している状況や家飲
みによる消費が続いていることや、健康志向の高まりにより
乳酸菌を含む食品としてキムチの需要が継続していること
などにより、製品売上高は増加いたしました。

利益については、天候が比較的順調に推移し、原料価格が
安定して推移したことや生産アイテムの集約継続による生
産の効率化などにより増益となりました。

通期の業績予想は、売上高465億円、営業利益28億5千万
円と、売上高、利益ともに過去最高を計画しております。

今後の取り組みとしては、西日本への積極的な営業活動や
新規事業への取り組みなどを行い、さらなる成長路線を推し
進めていきたいと考えております。

新規事業については、外食事業及び小売事業を行う「OH!!!
～発酵、健康、食の魔法!!!～」（所在地：埼玉県飯能市）を開業
しており、10月で1周年を迎えております。OH!!!では、営業

　株主の皆さまにおかれましては、 
日頃より格別のご高配を賜り誠に 
ありがとうございます。
　当第2四半期（2021年3月〜2021年 
8月）における当社グループの概要に 
ついてご報告申し上げます。

代表取締役社長

宮本 雅弘

生産拠点 ヵ所

契約農家 件

売上高  

経常利益 

自己資本比率 ％

億円 (前年同期比0.1％増)

億円 (前年同期比24.5％増)

平均年齢  (単体)歳

開発担当者

全国

約

(単体)約 名

1. 漬物業界唯一の全国ネットワーク

3. 確かな業績　-2022年2月期 第2四半期-

2. 製品開発力と人財
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09年10月
ご飯がススム
キムチ発売

時間短縮等の新型コロナウイルスへの対策を講じ、営業を継
続しております。また、EC事業との連動など、今後も事業拡
大に取り組んでまいります。

今期より、SDGsに関する取り組みを行っていくためサス
テナビリティ委員会を立ち上げています。今後、SDGsの達成
に向けた取り組みを行っていくとともにその内容をホーム
ページなどで公表していきたいと考えております。

また、2021年9月1日を効力発生日として、当社普通株式
を1株につき2株の割合をもって分割いたしました。株式分
割に伴い、配当予想を修正しておりますが、実質的な変更は
ありません。株主優待については分割後も変わらず100株 

（1単元）以上を保有する株主さまを対象に実施いたします。
東京証券取引所の新市場区分について、当社は9月28日に

「プライム市場」を選択することを決議しております。
株主の皆さまにおかれましては、これからも長期にわたり

ご支援賜りますようお願い申しあげます。
IR情報の詳細はこちら
https://www.pickles.co.jp/ir/
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　当社グループでは、SDGsへの取り組みを始めております。初年度となる今期
は、全体方針となる「サステナビリティ方針」の策定や、「サステナビリティ委員
会」を設置し体制の整備を行っております。
　今後は、サステナビリティ委員会をはじめ「環境」「安全・安心」「従業員」の3つ
の分科会で重要課題の特定や、達成すべき中長期的目標の設定、行動計画の策
定・実行に取り組み、事業活動を通じて社会課題の解決に貢献するとともに、企
業としての発展を目指してまいります。

※SDGs（持続可能な開発目標）とは
環境問題や経済成長、ジェンダーなど幅広い課題の解決を目指し国連で採択されました。豊かさを追求し
ながらも地球環境を守るための17の目標を定め、2030年までの達成を目指す世界規模の取り組みです。

　私たちピックルスグループは、安全・安心でおいしい製品
とサービスを提供し、消費者の健康的な生活の実現に貢献す
ることを経営方針に定めています。この経営方針の実現に向
けて、お子様からお年寄りまで、様々な人々に「おいしい」と
言っていただける高品質な製品づくりを通じ、豊かな食文化
を育んでいきたいと考えています。
　一方、2015年の国連サミットにおいて、グローバルな社
会課題を解決し持続可能な世界を実現するための国際目標
であるSDGs(持続可能な開発目標)が採択される等、企業を
取り巻く環境は大きく変化しております。当社グループは
SDGsに示された世界全体の様々な課題が引き起こすリス
クを正しく認識し、それらの課題を解決するための対策に取
り組んでいきます。

　特に当社グループ製品の主原料である野菜の生育は、天候
により大きな影響を受けます。そのため、異常気象を引き起
こす地球温暖化対策への取り組みを、ステークホルダーの皆
様と協力して強化していくことは、企業経営上、極めて重要
であると考えています。また企業の成長は、経営上かけがえ
のない存在である従業員の成長があって初めて実現される
ものです。そのため、多様性があり個性や能力を十二分に発
揮できる働きがいのある職場を提供することも当社グルー
プの重要な役割であると認識しています。
　以上、当社グループは、上記方針に基づき、持続可能な製品
とサービスの提供を行うことが、環境問題や社会問題を解決
すると同時に、企業価値の向上に繋がっていくものと考えて
います。

■組織図

取締役会

サステナビリティ委員会

環境
分科会

安全・安心
分科会

従業員
分科会

3 4



□   植物由来の乳酸菌Pne-12（ピーネ12）で 
発酵させる独自の発酵製法で 
酸味や香りを引き出したぬか漬の素

□   さまざまな素材を漬けるのに便利な 
キャップ付きのパウチを採用

□   素材100gに対して本製品約25gを使用 
ご家庭で簡単にぬか漬を楽しめます

□   キウイフルーツやりんごピューレなどを
たっぷり使用した、 
フルーティーな風味が特徴

□   しょうがやにんにくペースト、 
ローストオニオン、ワインを使用した 
深みのある旨味とコク

□   焼いたお肉はもちろんのこと、 
野菜や炒め物、唐揚げなどにも 
お使いいただける万能だれ

ボトルタイプ 個食タイプ

□   独自の乳酸菌 Pne-12（Lactobacillus 
plantarum PIC-NBN22）と 
フラクトオリゴ糖を配合

□   Pne-12 乳酸菌とフラクトオリゴ糖には、
BMIが高めの方の体脂肪を減らす機能が
報告されています

□   こく深い甘みのある味付けにすることで、
毎日食べやすく満足感のある味わいです

●ホームページで使い方を紹介しています

手軽にぬか漬を楽しめる！
炒め物、唐揚げにも活かせる焼肉の名店のたれ

BMIが
高めの方の体脂肪を減らす

機能性表示食品
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当社指定の団体へ1,500円の寄付を行います。

優待品の選択制を導入しております。

●対象となる株主さま	： 毎年2月末日現在の株主名簿に記載又は記録された、 
当社株式100株（1単元）以上を保有する株主さま

●発 送 時 期 ：株主優待品のご案内と申込書の発送は、5月下旬を予定しております。

（注） 上記商品の詳しい内容は、「Piene オンラインショップ」（https://www.piene.co.jp/）、
　　「八幡屋 オンラインショップ」（https://www.yawataya.jp/）でご覧いただくことができます。

かぼちゃ…………………………1/8個
なす………………………………… 1本
椎茸………………………………… 4個
れんこん………………………… 50g
揚げ油…………………………… 適量

❶  かぼちゃは種を除き、厚さ5mm位の薄切りにする。 
なすはヘタを除き、半分の長さにきる。さらに4等分する。

❷  椎茸は軸を除き、4枚にスライスする。 
れんこんは皮を除き、厚さ5mm位の半月切りにし酢水（分量外）にさらす。

❸  れんこんは揚げる直前に表面の水分を除く。
❹  鍋に油を入れ170℃に熱し、切った具材を順番に素揚げする。
❺  ボウルにAを入れて混ぜ、油をきった❹を加え混ぜる。

● やさい糀甘酒（むらさきいも・にんじん・ 
かぼちゃ・とまと・ほうれんそう）

●クリーミー醤油たまねぎ糀ソース 1本
● ノンオイルにんじん糀ソース 1本
● 国産野菜ちっぷす 1個

● 伝統製法で漬けた福神漬 1袋
● みょうが香る胡瓜しょうゆ漬 1袋
● 香味豊かなしば漬 1袋
● 和歌山県産紀州南高梅白干し梅ぼし 1個

　Pieneノンオイルにんじん糀ソース…
　　　… …………………………大さじ2
　赤唐辛子（輪切り）………小さじ1/2
　はちみつ…………………… 小さじ1
　塩……………………………… 少々

材
料（
2
人
分
）

作
り
方

❶ ❷ ❸

冷やしてもおいしく召し上がれますので、
作り置きにも最適です。

シ ン プ ル レ シ ピ

A

（複数回答可）
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事業戦略

商品情報

経営方針

事業内容

財務情報

その他

2,080

2,004

（単位：件）

1,022

985

666

166

2021年2月期 株主優待のアンケートにご協力いただきありがとうございました。
皆さまからの貴重なご意見を活かし、IR活動のさらなる充実に努めてまいります。

回収率

アンケート結果の詳細は
当社ホームページでご紹介しています。

皆さまから、「事業戦略」「商品情報」
へのご要望を多くいただきました。

「ご飯がススム」をはじめとした商
品情報や乳酸菌Pne-12（ピーネ12）
を使用した新商品情報のほか、サステナビリティへ
の取り組み、「OH!!!～発酵、健康、食の魔法!!!～」で
の活動等、さまざまな取り組みを今後も積極的に 
ご紹介するとともに、株主の皆さまとのより良い 
コミュニケーションの実現を目指しIR活動の充実
に取り組んでまいります。

2021年2月期の株主優待において、「社会貢献団体への
寄付」を選択された株主さまの寄付金額は172,500円と
なり、あしなが育英会に寄付いたしました。
寄付にご協力いただきありがとうございました。

（複数回答可）
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見やすく読みまちがえにくいユニ
バーサルデザインフォント、適正管
理された森林木材による森林認証
紙、環境にやさしい水なし印刷、ベジ
タブルインキを採用しております。

オンラインショップのご案内

Piene オンラインショップ

https://www.piene.co.jp/

八幡屋 オンラインショップ

https://www.yawataya.jp/

お問合せ先
 広報・IR室

〒359-1124 埼玉県所沢市東住吉7番8号
TEL 04-2925-8885
URL https://www.pickles.co.jp/

「P
ピ ー ネ
iene」は、「野菜と乳酸菌と暮らす」をテーマに、新し

いライフスタイルを提案するブランドです。植物性
乳酸菌「Pne-12」と糀の発酵の力で野菜本来のおい
しさを引き出した商品を展開しています。

2020年10月、埼玉県飯能市に開業。「発酵」「健康」を
キーワードとしたさまざまな商品の販売や、発酵に関
する体験など、OH!!!という驚きと感動をお届けし、

「発酵」の魅力をより身近に感じていただける施設と
して展開してまいります。また、初のBtoC事業として、
作り手の想いを消費者の方に直接発信していく役割
を担います。

本物の漬物を届けたい。「国産」であること、「化学調
味料不使用」であることにこだわり、伝統的な製法で
仕上げたおいしい漬物を80年を超える歴史を誇る
「八幡屋」ブランドでお届けいたします。

https://oh-hanno.jp/

発酵に親しむ複合施設
「OH!!!～発酵、健康、食の魔法!!!～」

Shop 八幡屋 Restaurant Femy_（フェミー_）

Cafe Piene Café（ピーネカフェ） Workshop パリシャキ研究所

会社概要の詳細は当社ホームページでご紹介しています。
https://www.pickles.co.jp/company/profile/


