
株主の皆様、ピックルスファンの皆様に、
私たちピックルスの今とこれからをお届けします！

証券コード 2925

ススムくんとその家族は、
「ご飯がススム」シリーズの
イメージキャラクターです。

ススム通信
2020年 3月1日〜2021年2 月28日

第45期

おすすめトピックスは
「ＯＨ!!!〜発酵、健康、
食の魔法!!!〜」が開業

をご紹介➡p7.8

ススムくんの
おかあさん
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● ブランド価値向上がススム ピックルスコーポレーション SNAPSHOT

明治38年創業の老舗缶詰メーカー、信田缶詰株式会社とのコラ
ボレーション商品第2弾「ご飯がススムいわしのキムチ煮」を共同
開発し、同社から発売。りんごの甘みと魚介の旨みをベースにし
た、家族みんなで楽しめる味付けをご賞味ください。

「�ご飯がススムいわしの
キムチ煮」を発売新商品

⃝�牛角シリーズ商品
を買って当たるプ
レゼントキャンペー
ンを全国で実施

4月

⃝�フジパンとコラボ！
パンがススム「ス
ナックサンド�豚キ
ムチ味」を発売

6月

⃝�「ヤマサ�ご飯がススム�
キムチ鍋つゆ」第２弾と
して「ミニパック�３食
入」を発売

8月

⃝�浅漬用カップ容器に植物由来原料
を一部使用した容器を導入
⃝�関西発！旬のかぶを使った“甘っ辛っ
うまっ！！”な「ご飯がススム千枚キム
チ」を新発売

9月

「ご飯がススム豆腐チゲの素」を発売。
「ご飯がススムキムチ」のおいしさをその
ままに、かつお節などの魚介の旨味と甘
辛な味わいが楽しめる仕立てで、お子様
と一緒に「甘っ辛っうまっ!!」な豆腐チゲ
を召し上がっていただける商品です。

キムチのおいしさが
楽しめる豆腐チゲ用スープ

ピックルスコーポレーションの
ホームページをリニューアル
（www.pickles.co.jp）。最新の
商品情報やレシピの紹介、IR情
報をわかりやすく、楽しくお届け
するホームページを目指し、内容
をさらに充実させてまいります。

フレッシュな情報をお届けする
新ホームページ

2020年

⃝�Pne-12とFOSによる
体脂肪及び便通・腸内
フローラに及ぼす影響
についての研究成果
が雑誌に掲載

3月

2020-2021 ピックルスカレンダー

新商品

「�ＯＨ！！！〜発酵、健康、食の魔法！！！〜」�
がついにオープン
株式会社ＯＨは、発酵の複合施設
「ＯＨ！！！～発酵、健康、食の魔法！！！～」
を埼玉県飯能市に開業。約3,000
坪の敷地で外食及び小売事業を展
開する複合施設です。当施設を通じ
て発酵の魅力をより身近に感じて
いただきたいと思います。 P7.8もご参照ください

1
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⃝�浅漬用カップ容器に植物由来原料
を一部使用した容器を導入
⃝�関西発！旬のかぶを使った“甘っ辛っ
うまっ！！”な「ご飯がススム千枚キム
チ」を新発売

⃝�「ご飯がススム�
キムチ」新ＣＭ放
送開始

10月 11月

2月26日を「ご飯がススムキムチの日」に制定。これはカタカナの
「ス」を数字の「2」に見立て、「226（ススム）」と読ませたものです。
この記念日に合わせて、2021年1月12日から2月26日までオリ
ジナルの振り付けをしたダンスエ
クササイズをＳＮＳに投稿する「ご
飯がススムキムチの日キャンペー
ン」を開催しました。

「�ご飯がススムキムチの日」 
キャンペーン

⃝�ヤマサ醤油とコ
ラボ！「ご飯がス
スムキムチまぜ
麺の素�３食入」を
発売

2月2021年 1月

コーポレートスローガンを多くの方に
伝えるため、浅漬ブランドを「野菜の
元気をお届け」に刷新。一新したパッ
ケージデザインでは、安全・安心な品
質と鮮度感・季節感を訴求。パッケー
ジにはバイオマスインキを使用し、環
境負荷低減にも寄与しています。

 浅漬ブランドを刷新
「野菜の元気をお届け」

リニュー
アル

当社は、「地球環境に配慮
した企業経営」を経営方針の
一つとして掲げており、フー
ドロス対策や容器包装の省
資源化などさまざまな取り組
みを行っています。
フードロスについては、
フードバンクへの寄付を通じ
て、社会貢献にもつながる形
で削減に取り組んでいます。また賞味期限の延長などにも取
り組み、可能な限りフードロスの削減を図っています。
製品に使用する容器包装については、ペットボトルをリサ

イクルしたエコＡＰＥＴや、植物由来のプラスチックを配合した
バイオＰＥＴなど、環境に配慮した素材を採用しています。今
後もこうした素材を積極的に利用することで、原材料となる
プラスチックの使用量を削減してまいります。
用水・排水管理について、水環境の保全のため、工場から

の排水については、自主基準を定め適正な管理を行っており
ます。また、野菜の洗浄水について、再利用する設備を導入
し、排水量の削減にも取り組んでおります。

● 社会との関係構築・地域貢献がススム

E
Environment

環境

ピックルスコーポレーションの
ESGの取り組み

ＥＳＧとは、Environment（環境）、Social
（社会）、Governance（企業統治）の三つ
の言葉の頭文字をとったものです。この三
つの要素に着目して投資する「ＥＳＧ投資」が
注目を集めています。

2020年11月、当社グループのＥＳＧに関する取り組みをま
とめたＥＳＧブリッジレポートを公表いたしました。その取り組
みの一例を紹介します。

「�ＯＨ！！！〜発酵、健康、食の魔法！！！〜」�
がついにオープン

環境保全に向けた活動

G
S

E

フードバンクへの寄付

フードロス対策や容器包装の省資源化、
排水管理などの適切な環境管理

2
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宮本社長インタビュー● 持続的な成長がススム

宮本 雅弘
代表取締役社長

おいしさの提供を通じて環境と社会に貢献し、新たな価値創造に挑戦してまいります。

2021年２月期は、新型コロナウイルス感染症の拡大による影響を大きく
受けた１年となりました。
売上面では、外出自粛や在宅勤務などを背景とした巣ごもり需要・家飲

み需要により家庭内での食事の機会が増加したことや、健康志向の高まり
により乳酸菌を含む食品としてキムチの需要が増えたことなどから「ご飯
がススムキムチ」などのキムチ製品を中心に売上を大きく伸ばしました。
利益面は、巣ごもり需要などによる売上増加や、天候の影響により主力
原料である白菜の仕入価格が春から夏にかけて高騰した時期があったも
のの、その後、安定的に推移したことに加えて、生産アイテムの集約化によ
る効果や、コロナ対応として販売
促進活動の抑制や従業員の出張
の自粛などにより経費が減少した
ことなどから、大幅な増益となりま
した。
以上により、売上高は11期連続

で増収し、460億20百万円（前期
比11.1％増）、営業利益は27億11
百万円（同44.9％増）、経常利益は
28億29百万円（同43.4％増）、親
会社株主に帰属する当期純利益
は18億32百万円（同42.0％増）と、
いずれも過去最高を更新しました。

巣ごもり需要を背景に11期連続増収、
過去最高業績を更新。

2021年2月期を振り返り、
営業状況をご説明願います。Q1
A1

460億円
（2021年2月期）

■ 浅漬・キムチ�43.4%

■ 惣菜�20.1%■ ふる漬�1.7%

■ 仕入商品�34.8%

［ 品目別売上高 ］

3
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920872

19/2

1,290

20/2

1,832

21/2

1,900

22/2
（計画）

18/2

　
（百万円）

親会社株主に帰属する当期純利益

18億32百万円
（前期比 42.0%増）

40,670 41,417
37,616

19/2 20/2

46,020

21/2

46,500

22/2
（計画）

18/2

　
（百万円）

売上高

460億20百万円
（前期比 11.1%増）

28億29百万円
（前期比 43.4%増）

1,561
1,233

19/218/2

1,973

20/2

2,829

21/2

2,940

22/2
（計画）

　
（百万円）

経常利益

● 詳細な財務情報は ピックルス��IR 検 索 https://www.pickles.co.jp/ir/

56.4%
　

期末

19/218/217/2

50.0 52.5 53.5

20/2

53.2

21/2

56.4

　
（%）

自己資本比率

13.3%
　

19/218/217/2

6.5

8.6 8.0

20/2

10.4

21/2

13.3

　
（%）

自己資本利益率（ROE）

［ 純資産 ］ 147億28百万円
　

22,13221,123

19/218/2

9,308

17/2

18,524

11,904

24,271

20/2

13,016

25,949

21/2

14,728

11,129

■総資産 ■純資産
（百万円）

総資産及び純資産

春夏に原料野菜の仕入価格が高騰した時期
もありましたが、秋以降は、仕入価格が安定
したことや、生産アイテムの集約による効率
化などにより増益となりました。

巣ごもり需要や、健康志向の高まりにより、乳
酸菌を含む食品としてキムチの需要が増えた
ことなどから製品売上高が増加し増収となり
ました。

● 財務ハイライト

4

010_9346201302105.indd   4010_9346201302105.indd   4 2021/05/13   10:19:172021/05/13   10:19:17



宮本社長インタビュー● 持続的な成長がススム

増収・増益基調を継続。
成長戦略を推進していきます。

中期経営計画と今後の展開を
お聞かせください。

20/2 21/2 22/2
（計画）

414
億円

460
億円

  18.7
億円

  27.1
億円

465
億円

  28.5
億円

23/2
（計画）

470
億円

  30.0
億円

480
億円

  31.0
億円

■ 売上高  
■ 営業利益

24/2
（計画）

［ 中期経営計画 ］

Q2
A2

2020年11月に「ＥＳＧブリッジレポート」を発行し、当
社ホームページに掲載しております。企業においてＥＳＧ
経営が重視され、ＳＤＧｓへの対応が求められる中、私た
ちが取り組むべき課題を明確化し、その考え方と活動状

当社グループでは、中期経営計画を策定しており、３年
後の2024年２月期の目標を「売上高480億円、営業利
益31億円」としています。2021年２月期は巣ごもり需要
などにより業績が押し上げられましたが、継続してさまざ
まな取り組みを行うことにより、今後も増収・増益基調を
継続していきたいと考えています。
今後の成長戦略としては、引き続き西日本エリアの強
化を図るとともに、ドラッグストアの食品部門への提案な
ど、新たな販路開拓を進めていきます。商品展開につい

ては、キムチ・浅漬などの既存分野
以外の商品の開発や、健康志向へ
の対応として、機能性表示食品に取
り組んでいきます。また、全国に向け
て販売するナショナルブランド商品
を開発し、グループ全体で営業活動
を行うため、「商品企画部」、「広域
流通部」といった組織体制の整備も
行っています。
設備投資については、今後３年間で58億円を計画して

おり、既存設備の更新や、人手不足などに対応するため
省人化に向けた設備の導入を進めていきたいと考えてい
ます。また、各工場の生産状況等を勘案しながら、新工場
についても検討していきたいと思います。Ｍ＆Ａについて
は、今後の事業展開を考慮しながら積極的に検討してい
きたいと考えております。
2022年２月期は、コロナによる需要拡大の反動がある

と思いますが、新商品の積極投入などにより販売を活性
化させながら、ここに挙げた成長戦略を進めていくことで、
増収・増益を見込んでいます。

社員一人ひとりが環境・社会課題の
解決を図る企業へ。

ＥＳＧ/ＳＤＧｓへの
取り組みについて伺います。Q3
A3

発酵の魔法�かんたん糠床

5
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今回の期末配当は、財務状況などを総合的に勘案し、当
初の予定から５円増額し、1株当たり35円とさせていただき
ました。これにより株主の皆様への配当は、７期連続の増配
となりました。2022年2月期の期末配当は、35円を予定し
ています。未来に向けた成長投資の源泉として内部留保を
維持しつつ、株主の皆様への還元水準を高めるべく、引き
続き業績の向上に努めてまいります。
当社グループでは、2020年10月に、外食・小売事業を
行う複合施設「ＯＨ！！！～発酵、健康、食の魔法！！！～」を開業し
ており、順調な立ち上がりを示しています。ＯＨ！！！の事業は、
これまでとは全く違うものであり、このような新規事業への
取り組みが新たな価値創造につながると考えています。
これからも積極的なチャレンジを続けてまいりますので、
株主の皆様におかれましては、長期的にお見守りいただき、
ご支援を賜りますようお願い申し上げます。

0

40

20

30

10

（円）

18/2 20/219/2

25

17/2

22

3028

21/2

35

14/2

12

15/2

15

16/2

17

［ 1株当たり配当金 ］

野菜の元気を世界に届けるべく、
さらにチャレンジします。

株主の皆様へのメッセージを
お願いします。Q4
A4

［ 価値創造のフロー ］

当社の「ESGブリッジレポート」は
こちらからご覧いただけます。

況を積極的に発信・報告するものです。
今後は、階層別教育を進めながら、部門ごとにＥＳＧ・

ＳＤＧｓ対応を拡充していきます。そして事業活動とＳＤＧｓ
を紐付け、社員一人ひとりが「自分ごと」として環境・社会
課題の解決に積極的に取り組む企業を目指します。そし
て、これらの取り組みを、引き続き積極的に発信してまい
ります。

当社グループは、「安全・安心」や環境を重視した経営理念・
経営方針をベースに、競争優位性を活かしたバリューチェーン
から「漬物・惣菜などの多彩な商品ラインアップ」「安全・安心
な食生活」「野菜を通じた健康な生活」「持続的な成長」という
価値を創造している。

（2020年11月公表　ＥＳＧブリッジレポートより引用）

6
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ピックルスIRファーム VOL. 3● ピックルスについて理解がススム

Q
Q

開業に際しては、コロナ禍の影響を踏まえてプロモーションは
地元に限定して行い、ご来場者数を少なめに見込んでいました
が、オープンしてみると予想を上回るお客様にご来場いただきま
した。11月の紅葉時期は、特に多くのお客様にご利用いただき、
週末には2,000人以上となり、レストランとカフェが満席になる
など、おかげさまで盛況が続きました。ただし、そうした中でも、
入場時の消毒・検温や人数制限、換気、アクリル板の設置、席数
減などの感染防止策を徹底して実施しています。
ご来場者数については、今年1月の緊急事態宣言の影響によ

“   ”
  発酵に親しむ複合施設

「ＯＨ!!!～発酵、健康、食の魔法!!!～」が開業
今回のピックルスＩＲファームは、「ＯＨ！！！～発酵、健康、食の魔法！！！～」を運営する
株式会社ＯＨの尾中真二社長より、同施設の状況と魅力をお伝えします。

オープン後、お客様のご利用状況はいかがですか？

今、どのような取り組みに注力していますか？

当社グループが運営する「ＯＨ！！！～発酵、健康、食の魔法！！！～」
（埼玉県飯能市）は、新型コロナウイルス感染症の拡大を考慮し
て開業を延期しておりましたが、2020年10月にオープンしまし

た。名勝・天覧山
の豊かな自然に
囲まれながら、発
酵の魅力を伝え
る新しい施設の
誕生は、早くも大
きな反響を呼ん
でいます。

り減少した時期もありましたが、解除後は再びご来場者数が戻
りつつあり、夏に向けてさらに増えてくると見込んでおります。
「ＯＨ！！！」で特に人気なのは、レストラン「Femy_（フェミー）」の
ランチメニューや、「Piene�Café（ピーネカフェ）」のデリプレート
などで、デリプレートは週末になると売り切れてしまうこともあり
ます。また、ワークショップ「パリシャキ研究所」についても多くの
問い合わせをいただいています。
開業初年度（2020年10月～2021年２月）の売上高は、1.1

億円となりました。2022年２月期は、売上高3.8億円、来場者数
30万人以上を計画しております。

集客強化及び認知度向上の取り組みについては、コロナ対応
による営業時間の短縮など、施設運営の抑制が続いているため、
本格的な実施はこれからになりますが、東京をはじめ関東近県を
対象として、ＳＮＳや動画サイトなどＷＥＢ上でのプロモーションに
注力し、同時に施設内において季節ごとのイベント開催など、
「いつ来ても楽しい」
場所としてのコンテ
ンツ拡充に力を入
れていく方針です。
また「Femy_（フェ
ミー）」「Piene�Café
（ピーネカフェ）」が

Restaurant
Femy_（フェミー）

Piene�Café（ピーネカフェ）
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Q

“   ”
  発酵に親しむ複合施設

「ＯＨ!!!～発酵、健康、食の魔法!!!～」が開業

今後の事業展開と目標をお聞かせください。

尾中 真二
株式会社ＯＨ�代表取締役社長

1996年４月当社入社。製造、開発及び

営業部門などを経験後、新規事業部の

責任者となり、「ＯＨ!!!」開業の準備を

推進。2019年３月、株式会社ＯＨが設

立され、代表取締役社長に就任。

中長期的に事業として成長していくため、今後の課題は、リ
ピーターの増加と客単価のアップだと考えています。そのために、
イベントの開催や魅力ある商品の提供をしていきたいと思いま
す。さらに、豊かな自然と遊べる場所の提供、周辺の施設との提
携や、「ＯＨ！！！」に隣接する能仁寺とのコラボレーションなども積
極的に進めていきます。
当社グループの中で「ＯＨ！！！」が果たすべき役割は、ＢｔｏＢ事業

の枠を超え、食品メーカーとしての考えや作り手の想いを目に見
える形で表し、消費者の方に直接発信することであると認識して
います。グループにおける業績寄与と広告塔としての機能を両

輪として、私たちならではの可能性を拡げてまいります。
当社グループでは、「ピーネ」「八幡屋」と2つのブランドのＥＣ

サイトを運営しています。ＥＣサイトについても商品の充実などを
図り、「ＯＨ！！！」へのご来場者にご利用いただけるような取り組み
を進め、ＥＣサイトと施設の連携を図ってまいります。
株主の皆様の「ＯＨ！！！」及びＥＣサイトのご利用を心よりお待ち

しております。

提供する食事や、セレクトショップ「八幡屋」が販売する商品は、リ
ピーターの確保に向けて、また食べたい、また買いたいと思われ
る商品を開発、導入し、常に新鮮な感動をお客様にお届けできる
よう、内容の充実と変化を図っていきます。
「発酵」「健康」に関する啓蒙活動や興味喚起に向けた取り組
みでは、ワークショップ「パリシャキ研究所」で開催しているオリジ
ナルのキムチ作りやビネガー作りが好評をいただいており、今後、
開催回数を増やしていきます。さらに、ぬか漬や上級者向けのキ
ムチ作り、料理教室など企画のバリエーションも増やしていく予
定です。さらには飯能市との連携を通じて、子ども向けの食育企
画や、野菜の栽培や収穫といった体験教室など、さまざまな取り
組みを進めていきたいと考えています。

Workshop
パリシャキ研究所

Shop�八幡屋
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● 会社概要及び株式情報 （2021年2月28日現在）

商 号 株式会社ピックルスコーポレーション�
―�PICKLES�CORPORATION�―

本店所在地 〒359-1124�埼玉県所沢市東住吉7番8号
設 立 1977年（昭和52年）2月17日
資 本 金 7億6,376万円
従 業 員 数 連結438名�単体286名
事 業 内 容 浅漬・キムチ・惣菜の製造、販売及び漬物等の販売

会社の概要

主な事業所�（2021年5月28日現在）

役員紹介�（2021年5月28日現在）

本社
物流センター
所沢工場
千葉工場
湘南ファクトリー
大宮ファクトリー
宮城ファクトリー
福島工場
中京工場

㈱ピックルスコーポレーション札幌
㈱ピックルスコーポレーション関西
㈱ピックルスコーポレーション西日本
㈱八幡屋
㈱尾花沢食品
㈱フードレーベル
東都食品㈱
㈱手柄食品
㈱ピーネコーポレーション
㈱ＯＨ

事業所 グループ会社

代表取締役社長 宮
みやもと
本　雅

まさひろ
弘

代表取締役副社長 影
かげやま
山　直

な お じ
司

専務取締役 蓼
たでぬま
沼　� 茂

しげる

常務取締役 三
み し な
品　� 徹

とおる

取締役 宮
みやこし
腰建

けんいちろう
一郎

取締役 荻
お ぎ の
野　芳

よしたか
隆

社外取締役 萩
は ぎ の
野　賴

よ り こ
子

社外取締役 田
た な か
中德

と く べ い
兵衞

社外取締役 土
ど い
居　鋭

えいいち
一

常勤監査役 西
にし

渉
わたる

社外監査役 村
む ら き
木　� 徹

とおる

社外監査役 神
かんざき
﨑　幸

ゆ き お
雄

社外監査役 小
お だ か
高　正

まさひろ
裕

宮城ファクトリー
（株）尾花沢食品

中京工場

（株）ピックルスコーポレーション関西
京都工場

（株）ピックルス
コーポレーション長野

（株）ピックルス
コーポレーション札幌

（株）ピックルスコーポレーション関西
広島工場

（株）手柄食品

（株）ピックルスコーポレーション西日本
佐賀工場

（株）デイリー開発福島

福島工場

千葉工場

湘南ファクトリー

大宮ファクトリー

（株）セキグチデイリー

東都食品（株）

（株）八幡屋 茨城工場

（株）OH

統括事業部
● 物流センター
● 所沢工場

（株）ピーネコーポレーション

（株）フードレーベル
本社

当社
子会社
関連会社
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株主メモ

I R  C A L E N D A R

⃝期末決算発表 ⃝第1四半期 決算発表 ⃝第2四半期 決算発表 ⃝第3四半期 決算発表
⃝第2四半期 決算説明会⃝定時株主総会

第1四半期 第2四半期 第3四半期 第4四半期
3月 6月 9月 12月7月 10月 1月8月 11月 2月4月 5月

事 業 年 度 3月1日から翌年2月末日まで
定 時 株 主 総 会 毎年5月
基 準 日 定時株主総会� 2月末日�

期末配当金� 2月末日�
中間配当金� 8月31日

公 告 方 法 電子公告。ただし、事故その他やむを得ない
事由によって電子公告による公告をするこ
とができない場合は、日本経済新聞に掲載。

単 元 株 式 数 100株
株 主 名 簿 管 理 人 東京都千代田区丸の内一丁目4番1号�

三井住友信託銀行株式会社
郵 便 物 送 付 先 〒168-0063��

東京都杉並区和泉二丁目8番4号�
三井住友信託銀行株式会社　�
証券代行部

（ 電 話 照 会 先 ） 0120-782-031（フリーダイヤル）
取次事務は三井住友信託銀行株式会社の
本店及び全国各支店で行っております。

住所変更、単元未満株式の買取等のお申出先について
株主様の口座のある証券会社にお申出ください。なお、証券会社
に口座がないため特別口座が開設されました株主様は、特別口
座の口座管理機関である三井住友信託銀行株式会社にお申出
ください。
未払配当金の支払いについて
株主名簿管理人である三井住友信託銀行株式会社にお申出く
ださい。

株主優待制度の概要

●��やさい糀甘酒（むらさきいも・�
にんじん・かぼちゃ・とまと・�
ほうれんそう）

●��クリーミー醤油たまねぎ糀ソース1本
●��ノンオイルにんじん糀ソース　1本
●��国産野菜ちっぷす　1個

（注）�上記商品の詳しい内容は、「ピーネオンラインショップ」（https://www.piene.co.jp/）、「八
幡屋オンラインショップ」（https://www.yawataya.jp/）でご覧いただくことができます。

1.ピーネセット

3.八幡屋セット

対象となる株主様 毎年2月末日現在の株主名簿に記載又は記録され
た、当社株式100株（1単元）以上を保有する株主様を対象といたします。
優待内容 当社グループの商品詰め合わせセット（1,500円相当）など、
数種類から1つを選択していただき、贈呈いたします。
なお、2021年2月末現在の株主様向けの優待内容は次のとおりです。
株主優待品のご案内と申込書は、2021年5月下旬に発送しております。

社会貢献団体への寄付

1,500円相当の商品

当社指定の団体へ1,500円の寄付を行います。

2.ピーネセット

セット内容 セット内容

●��伝統製法で漬けた福神漬　1袋
●��みょうが香る胡瓜しょうゆ漬�
1袋

●��香味豊かなしば漬　1袋
●��和歌山県産紀州南高梅白干し
梅ぼし　1個

セット内容
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〒359-1124 埼玉県所沢市東住吉7番8号
TEL 04-2925-8885
URL https://www.pickles.co.jp/

広報・ＩＲ室

お問合せ先
森林に配慮して適切に管理さ
れた森林認証紙と植物油イン
キ及び有害な廃液の出ない水
なし印刷を採用しています。

ピーネ オンラインショップ 八幡屋 オンラインショップ

漬物を食べるライフスタイルを提案し、伝
統的な食文化を継承していきたい。そのた
めには、安全・安心を守りつつ、「本物のお
いしい漬物」を食べていただくことが必要だ
と考えました。そこで、「国産」であること、
「化学調味料不使用」であることにこだわ
り、伝統的な製法で仕上げたおいしい漬物
を作りました。80年の歴史を誇る「八幡屋」
ブランドでお届けいたします。

「P
ピ ー ネ
iene」は発酵の文化をちょっぴり進化させた「野菜と乳

酸菌と暮らす」新しいライフスタイルを提案するブランドです。
商品に使用している植物性乳酸菌「Pne-12」は、数多

くの漬物から選び抜かれた乳酸菌で、野菜をおいしく発酵
させられます。この乳酸菌と糀の発酵の力で野菜本来の
おいしさを引き出した商品をお届けいたします。

発酵の力で、5種の国産野菜の本来の甘み
や旨みを引き出し、糀を合わせてまろやかに
仕上げました。
そのまま生野菜や温野菜にかけるのはもちろ
ん、ハンバーグソースなどとしてお肉に合わせる
など万能な調味料としてお使いいただけます。

みょうが、生姜を混ぜこんだ胡瓜の
醤油漬。
てんさい糖を使用したすっきりとし
た甘さで、醤油やかつおだしの繊
細な風味と奥深い味わいが楽しめ
ます。

https://www.piene.co.jp/
ショッピングサイト

https://www.yawataya.jp/
ショッピングサイト

皆様のご利用を心よりお待ちしております。

ＥＣサイトのご 紹 介

福神漬・しば漬・梅干し 等
主な取扱商品

やさい糀甘酒・糀ソース・糀調味料 等
主な取扱商品

まろやか バーベキュー糀ソース みょうが香る 胡瓜しょうゆ漬
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