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ススムくんとその家族は、
「ご飯がススム シリーズ」のイメージキャラクターです。

 株主の皆様、
 ピックルスファンの皆様に、

私たちピックルスの
今とこれからを
 お届けします！

今回のおすすめトピックスは
「ご飯がススム　キムチ」
新CM公開

p4ぜひご覧ください

ススムくん
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● 持続的な成長がススム 株主の皆さまへ

主な特徴としては、辛味を抑えて甘味・旨味を強調しているため、お子様でも食べやすく、家族みんなで楽しめるキムチとなっております。また、パッ
ケージは黒色を使用しており、赤色のパッケージが多いキムチ売場で目立つことや、商品発売当時、一般的なキムチが300ｇ程度のなか、食べ切りやす
い200ｇとしていることも特徴として挙げられます。

「ご飯がススム　キムチ」の特徴は何ですか？FAQ

当第２四半期において、当社グループは、３月に竣工した
㈱ピックルスコーポレーション西日本の佐賀工場をはじめ、
北海道から九州にかけて全国に展開している製造・販売拠
点を活用した営業活動、広告宣伝活動及び販売促進活動
を積極的に実施し、既存得意先への拡販や新規取引先の
開拓を行いました。販売促進活動の一環として、㈱フード
レーベルにおいて「牛角キムチを買って焼肉しよう！お料理し
よう！プレゼントキャンペーン」と題し、牛角韓国直送キムチ
を対象としたキャンペーンを実施いたしました。
製品開発面では、看板商品である「ご飯がススム　キム

チ」シリーズのリニューアルを実施し、さらに、㈱フードレーベ
ルから「牛角PREMIUM　北海道　ガーリックバター醤油
だれ」や、「牛角うまみ引き出すガーリックソルト」などの新商

株主の皆さまにおかれましては、日頃より格別のご高配を賜り誠にありがとうございます。
早速ですが、当第２四半期（2018年３月～2018年８月）における当社グループの事業概要についてご報告申し上げます。

当第２四半期の営業ハイライト及び
決算のポイント等について

今後の展望については、新設した㈱ピックルスコーポレー
ション西日本の佐賀工場及び子会社化した㈱手柄食品な

今後の事業展望について

通期では過去最高の売上高、営業利益、経常利益を計画。
これからもピックルスは進化と成長を続けてまいります。

品を開発しております。
なお、今回の「平成30年７月豪雨」をはじめとした自然災
害による当社グループへの人的及び物的被害は特段あり
ませんでした。
売上高は、㈱手柄食品を子会社化した効果や「ご飯がス

スム　キムチ」シリーズを中心としたキムチ製品の販売が好
調に推移したこと、仕入商品の売上増加などにより増収と
なり、過去最高を達成しました。利益につきましては、㈱ピッ
クルスコーポレーション西日本の佐賀工場の新設に伴う費
用が発生したものの、増収効果や前年同四半期と比べると
原材料価格が安定して推移したため、営業利益及び経常利
益につきましては増益となり、過去最高を達成しました。
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● 社会との関係構築・地域貢献がススム

ピックルスコーポレーションのESGの取り組み

S
Social

社 会

宮本 雅弘
代表取締役社長

原料の安定調達だけでなく、地域貢献も！

契約栽培等への取り組み

ピックルスは、北海道から佐賀県まで
全国20カ所（子会社・関連会社含む）に
工場があり、その地域の特産品を使用し
た商品開発も行っております。具体例と
しては、㈱ピックルスコーポレーション札
幌では、「北海道ほたてだし」や「がごめ
昆布」を使用した「なまらうまいキムチ」
などがあります。

特産品を活用した加工品開発

▲	地域ごとの特産品を
使用した商品（なまら
うまいキムチ）

どの新たな拠点を活用し、西日本エリアを中心として更なる
全国への販売強化を図ってまいります。さらに、９月から「ご
飯がススム」シリーズのミニカップや、㈱フードレーベルから
「焼肉チャンピオンが本気で作ったキムチ」など新商品の販
売を行っており、引き続き新商品の開発にも取り組んでまい
ります。
４月より、当社独自のピーネ12乳酸菌を活用した商品を
展開する「ピーネオンラインショップ」と、化学調味料不使用
にこだわった漬物を展開する「八幡屋オンラインショップ」の
２つのECサイトをオープンしております。その後、展示会出
展などを行い、ブランドの認知度向上を図っており、引き続
き、このEC事業には注力していきたいと考えております。
また、当社グループでは、社会貢献の一環といたしまして、
純利益の１％を目安に震災遺児の支援団体や環境保護団
体に寄付を行っております。当第２四半期までの実績といた
しましては、「交通遺児育英会」や「あしなが育英会」などへ
の寄付を行っております。
株主の皆さまにおかれましては、これからも長期にわたる

ご支援を賜りますようお願い申し上げます。

ピックルスでは、白菜や胡瓜などの原料野菜は国産を使用し
ており、その約7割を契約農家から調達しております。工場を設
立する際には、稼働前から生産者向け説明会を開催するなど、
早い段階から地域と連携しております。最近では、原料価格が高
騰した際の対策として、各工場が周辺の産地からの仕入れを強
化するように調達方法を変更しており、より地域との連携が重
要になっております。
契約栽培を進めることにより、ピックルスは原料野菜の安定

調達や品質向上につながります。生産者においては、生産した野
菜の販売先が確保できることで安定した収入が見込めます。さ
らに、新たに遊休農地を借りて規模拡大を図る生産者が増加す
るなど、地域農業の活性化にもつ
ながっております。このような取
り組みは各工場で実施しており、
過去には㈱ピックルスコーポレー
ション西日本の広島工場で「中国
四国農政局長賞」を受賞いたしま
した。

生産者の所得向上と地域農業の活性化に貢献

G
S

E
ESGとは、Environment（環境）、Social（社会）、Governance

（企業統治）の三つの言葉の頭文字をとったものです。この三つ
の要素に着目して投資する「ESG投資」が注目を集めています。

▲	広島工場
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知っ
てお
くと
ちょっ

と得す
る、

健康 豆知識

● 食がススム お手軽ピックルスクッキング

この商品を
使用しています!

1 	ベーコンは5mm幅に切っておく。	
お好みでキムチを5mm前後に刻む。

2 	春巻きの皮で 1 の具材ととろけるチーズを包む。
3 	巻き終わりは水溶き小麦粉でとめ、	
170℃程度の油で3～4分カリっと揚げたら出来上がり。

▲
 作り方 

▲

（ 調理時間 15分 ）

ご飯がススム　キムチ …………………………… 200g
ベーコン（薄切り） ……………………………………… 80g
とろけるチーズ …………………………………………… 50g
春巻きの皮 ………………………………………………… 10枚
水溶き小麦粉 ……………………………………………… 適量
サラダ油 ………………………………………揚げ物用分量

5
人
分

材

料

ベーコンの代わりにハムもオススメ☆

ひとくちメモ

おつまみにも☆

それぞれ
 何が違うの?

植物由来の乳酸菌

動物由来の乳酸菌

vol.1

最近、「植物性乳酸菌」とか「ヒトの乳酸
菌」とか、「乳酸菌の由来」が表示されている
商品をよく見かけるようになりましたね。今
回は、乳酸菌の由来によって何が違うのか、
ご紹介していきたいと思います。
代表的なものに、「植物由来の乳酸菌」

「動物由来の乳酸菌」があります。これは乳
酸菌が見つかった場所（住んでいた場所）に
よる呼び方です。
「植物由来の乳酸菌」は、味噌や醤油、漬
物のような野菜発酵物、植物などから見つ
かった乳酸菌です。
「動物由来の乳酸菌」は、ヨーグルトやチー
ズなどの乳製品、動物の腸やふん便から見
つかった乳酸菌です。「ヒト由来の乳酸菌」も
こちらに含まれ、多くはウンチから見つかっ
ています。

それでは、二つの乳酸菌の違いをご説明
します。

植物由来の乳酸菌 ・・・・・・・・・・・・・・

野菜など比較的栄養が少ない環境で生ま
れ育った乳酸菌です。過酷な環境でも生き
抜けるよう、さまざまな「耐性」を獲得してお
り、胃酸などに耐え、生きて腸までたどり着く
ことが期待できます。一般的に「植物性乳酸
菌」と言われます。
動物由来の乳酸菌 ・・・・・・・・・・・・・・

乳などの栄養が豊富な環境で生まれ育ち、
その多くが限られた条件でしか増殖できま
せん。ヒト由来の乳酸菌は生きて腸までたど
り着けば定着しやすいと考えられますが、多
くが胃酸で死んでしまうといわれています。
一般的に「動物性乳酸菌」と言われます。

私が

お答えします!

中具にしっかり味がついているので

醤油は不要。
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知っておくとちょっと得する、

健康 豆知識

● ブランド価値・品質向上がススム 最新のCM、商品をご紹介します

「Pne-12」は当社の研究開発部門が漬物研究のなかで独自に発見した乳酸菌であり、特許を取得しています。この乳酸菌は、ぬか床由来の植物性乳
酸菌であり、野菜の発酵に適していること及び胃酸にとても強く「生きて腸まで届く」ことが大きな特徴です。

乳酸菌「Pne-12」とは何ですか？FAQ

「ご飯がススム　キムチ」の新CMを順次全国で放映しておりま
す。CMキャラクターには、前回に引き続き横山だいすけさんを
起用しております。今回のCMでは、ライブ会場を舞台に、ロック
バンドのボーカルに扮した横山だいすけさんが、キムチをイメージ
した衣装に身を包み「ご飯がススムソング」をロックに歌い上げ、
観客のキッズたちを熱狂させ、コール＆レスポンスを繰り広げます。
曲のかっこよさ、テンポの良いコール＆レスポンスから、思わず観
ている方も楽しくなってしまうCMに仕上がりました。

「ご飯がススム　キムチ」
新CM公開

横山だいすけさんがロックバンドのボーカルに！？

８月20日より、人気焼肉店「牛角」が監修したプレミアムな焼肉のたれとし
て「牛角PREMIUM　北海道　ガーリックバター醤油だれ」を子会社の㈱
フードレーベルから発売いたしました。
この商品は、ガーリックバターが香る、こってりした濃厚な味わいが特徴で
す。お肉のほか、魚介類や焼き野菜などにもよく合います。
原料のバターは、100％北海道産を使用しています。

牛角PREMIUM　北海道  
ガーリックバター醤油だれ

人気焼肉店「牛角」監修

CM本編と
メイキング動画は、

YouTubeで「ピックルス
公式チャンネル」から
ご覧いただけます!
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● 2019年 2月期（中間期）ダイジェスト ● 会社概要および株式情報  （2018年8月31日現在）

208億88百万円
（前年同期比 7.6%増）

9億89百万円
（前年同期比 6.1%増）

［ 純資産 ］ 115億80百万円5億99百万円
（前年同期比 0.7%減）

株主メモ

事業年度
3月1日から翌年2月末日まで
定時株主総会
毎年5月
基準日
定時株主総会	 2月末日	
期末配当金	 2月末日	
中間配当金	 8月31日

商号 
株式会社ピックルスコーポレーション	
―	PICKLES	CORPORATION	―
本店所在地 
〒359-0037　	
埼玉県所沢市くすのき台三丁目18番地の3
設立 
1977年（昭和52年）2月17日
資本金 
7億4,090万円
従業員数 
連結408名	単体258名
事業内容 
浅漬・キムチ・惣菜の製造、販売及び漬物等の販売

会社の概要

代表取締役会長 荻
お ぎ の
野　芳

よしろう
朗

代表取締役社長 宮
みやもと
本　雅

まさひろ
弘

常務取締役 影
かげやま
山　直

な お じ
司

常務取締役 蓼
たでぬま
沼　	 茂

しげる

取締役 三
み し な
品　	 徹

とおる

社外取締役 藤
ふじわら
原秀

ひ で じ ろ う
次郎

社外取締役 萩
は ぎ の
野　	賴

よ り こ
子

常勤監査役（社外）松
ま つ の
野　	 昭

あきら

社外監査役 堀
ほ り え
江　宣

のぶゆき
行

社外監査役 磯
い そ べ
部　真

しんいち
一

社外監査役 大
おおさか
坂　敏

としはる
晴

役員紹介

40,386
（予想）

30,152

37,616

26,805

15/02 16/02 19/0218/02

■第2四半期 ■通期
（百万円）

15,736
18,942

17/02

35,801

14,122

20,88819,414

1,413
（予想）

975

1,233
1,098

15/02 16/02 19/0218/02

656 867

17/02

927
719

989933

■第2四半期 ■通期
（百万円）

経常利益売上高

損益の

POINT
分析

売上高は、(株)手柄食品を子会社化した効果や「ご飯がススム　キム
チ」シリーズを中心としたキムチ製品の販売が好調に推移したこと、仕
入商品の売上増加などにより増収となりました。

利益につきましては、(株)ピックルスコーポレーション西日本の佐賀工
場の新設に伴う費用が発生したものの、増収効果や原材料価格が安定
したことにより、経常利益は増益となりました。

詳細な財務情報は ピックルス		IR 検 索 http://www.pickles.co.jp/ir/

841
（予想）

692

872

503

15/02 16/02 19/0218/02

488
548

17/02

618

269

599604

■第2四半期 ■通期
（百万円） 23,230

16,849

21,123

15,761

15/02 16/02 18/0818/02

7,885
9,308

17/02

18,524

6,554

11,58011,129

■総資産 ■純資産
（百万円）

総資産／純資産親会社株主に帰属する四半期（当期）純利益
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● 会社概要および株式情報  （2018年8月31日現在）

宮城ファクトリー
（株）尾花沢食品

中京工場

（株）ピックルスコーポレーション関西
京都工場

（株）ピックルス
コーポレーション長野

（株）ピックルス
コーポレーション札幌

（株）ピックルス
コーポレーション西日本
広島工場

（株）手柄食品

（株）ピックルス
コーポレーション西日本
佐賀工場

（株）デイリー開発福岡

（株）デイリー開発福島

福島工場

当社
子会社
関連会社

千葉工場
湘南ファクトリー

大宮ファクトリー

東洋食品（株）

統括事業本部
● 物流管理
センター

● 所沢工場

（株）セキグチデイリー

東都食品（株）

（株）フードレーベル

（株）八幡屋 茨城工場

本社

（株）フードレーベルセールス

発行可能株式総数 23,592,000株
発行済株式の総数 6,398,000株
株主数 2,319名

株式の状況

株主名 持株数（千株）持株比率（%）
東海漬物株式会社 1,276 19.95
日本マスタートラスト信託銀行株式会社（信託口） 360 5.63
荻野芳朗 207 3.23
株式会社埼玉りそな銀行 183 2.86
株式会社みずほ銀行 180 2.81
株式会社セブン－イレブン・ジャパン 140 2.18
日本トラスティ・サービス信託銀行株式会社（信託口） 136 2.13
株式会社武蔵野銀行 100 1.56
ビービーエイチ	フオー	フイデリテイ	ロー	プライスド	ストツク	
フアンド（プリンシパル	オール	セクター	サブポートフオリオ） 99 1.55

ビービーエイチ	フイデリテイ	ピユーリタン	フイデリテイ	
シリーズ	イントリンシツク	オポチユニテイズ	フアンド 95 1.49

大株主の状況

株主メモ

公告方法
電子公告。ただし、事故そ
の他やむを得ない事由に
よって電子公告による公告
をすることができない場合
は、日本経済新聞に掲載。
単元株式数
100株

株主名簿管理人
東京都千代田区丸の内一丁目4番1号	
三井住友信託銀行株式会社
郵便物送付先
〒168-0063	東京都杉並区和泉二丁目8番4号	
三井住友信託銀行株式会社　証券代行部

（電話照会先） 
0120-782-031（フリーダイヤル）

取次事務は三井住友信託銀行株式会社の本店及び全国各支店で行っ
ております。
住所変更、単元未満株式の買取等のお申出先について
株主様の口座のある証券会社にお申出ください。なお、証券会社に	
口座がないため特別口座が開設されました株主様は、特別口座の口座
管理機関である三井住友信託銀行株式会社にお申出ください。
未払配当金の支払いについて
株主名簿管理人である三井住友信託銀行株式会社にお申出ください。

主な事業所

所有者別株式数分布状況

■ 自己名義	 0.00％	
		 1名／0千株
■ 外国人	 11.54％	
		 61名／738千株
■ 証券会社	 2.00％	
		 25名／127千株

■ その他国内法人	32.94％	
	52名／2,107千株
■ 個人・その他	33.16％	
	2,160名／2,121千株
■ 金融機関	20.36％	
	20名／1,302千株
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〒359-0037 埼玉県所沢市くすのき台三丁目18番地の3
TEL 04-2998-7771
URL http://www.pickles.co.jp

広報・IR室

お問合せ先
森林に配慮して適切に管理さ
れた森林認証紙と植物油イン
キおよび有害な廃液の出ない
水なし印刷を採用しています。

「P
ピ ー ネ
iene」は、「野菜と乳酸菌と暮らす」をテーマに、乳酸

菌と糀の発酵の力で野菜本来のおいしさを引き出した
商品をご提供させていただくことで、食生活を通じて新
しいライフスタイルを提案するブランドです。乳酸菌
「Pne-12」と糀の発酵の力で野菜本来のおいしさを引き
出すとともに、生きた乳酸菌をそのままお召し上がりいた
だけるおいしくて安全な食をお届けいたします。

乳酸菌「Pne-12」で野菜本来のおいしさを

ピーネ 
オンラインショップ

E C サイトのご案内
皆様のご利用を心よりお待ちしております。

https://www.piene.co.jp/

漬物を食べるライフスタイルを提案し、伝統的な食文
化を継承していきたい。そのためには、安心・安全を守り
つつ、「本物のおいしい漬物」を食べていただくことが必
要だと考えました。そこで、「国産」であること、「化学調味
料不使用」であることにこだわり、伝統的な製法で仕上
げたおいしい漬物を作りました。80年の歴史を誇る「八
幡屋」ブランドでお届けいたします。

『国産』『化学調味料不使用』にこだわった漬物

八幡屋 
オンラインショップ

https://www.yawataya.jp/

やさい糀甘酒・糀ソース・アイススイーツ 等主な取扱商品 本格熟成白菜キムチ・伝統ぬか漬・福神漬 等主な取扱商品

010_9346201603011.indd   1 2018/10/13   14:02:17


